Ganze Torten und Kuchen j
wie zu Omas Zeiten:

Gedeckter Apfelkuchen i
mit Vanillesahne extra............................... 43,00 € : | Suchen Sie vielleicht noch eine

Gebackene Kasetorte |

verziert mit Sahne und Eierlikor.................... 43,00€ - Aufmerksam keit, ein M itbringsel
Rotkappchentorte ... 43,00€ | . 2
Mandarinenquarksahnetorte ........................ 43,00 € : : oder ein Geschenk | . ;
Amerikanische Zitronenbaisertorte .............. 43,00 € j : 1 | : ;
Obige mit Himbeeren oder Stachelbeeren ....43,00 € | ! GeSChen ngtSCheI ne | .
NUSSMArzipantorte ............cc.ccccvovvoiernecs. 43,00 € - von uns sind immer eine gute Idee! |
Speckschwartentorte | |
(Apfelmusfiillung mit Marzipandeckel) .......... 43,00 € | :
Maulwurftorte mit Bananen.................. 43,00€ | Mochten Sie lber weitere Angebote
~ Schokoladentorte mit und ohne ‘, | und Schlemmeraktionen informiert werden? | ,
~ Williams - Christ - Birne ........................ 43,00€ - So geben Sie uns gern |Ihre Adresse oder E -Mail. ’ ' .
-~ Schwarzwalderkirschtorte............................ 43,00 € | | (Wir informieren Sie auch nur 2 mal im Jahr) | l P a rt S e rv | C e
Eierlikortorte ..o 43,00 € : : . ;
Erdbeertorte ... 43,00 € ' Wir freuen uns auf Ihre Anmeldungen zu unseren

Kronsbeerenspirale............................... 43,00 € ' : kulinarischen Events | : ausser H dusS

Gebackener Kasekuchen............................. 43,00 € ' Familie Dibbern und Familie Heeschen - Engbrecht |
- Quarkpfirsichtorte mit Pfirsichen _, ; und alle Mitarbeiter des Alten Landkrugs f
- aufzartem Mirbeteig ... 43,00 € . ‘ 4
Cappuccinotorte mit Nussboden .................. 43,00 € :

R - : Kulinarische

Kuchen: : | : o - .
Zitronensandkuchen, Pflaumenkuchen, ] | } ; KO Stl I C h ke |te n
Sylter Kirschstreuselkuchen, Apfelkuchen, : [ I .

Butterkuchen, Quarkmandarinenkuchen i : | 1N g O B er A USwa h |

Stiick pro Person ... 2,50 €

GroBe MuhlenstraBe 13 - 24589 Nortorf
Tel. (043 92) 44 14 - Fax (0 43 92) 83 02
l info@alterlandkrug.de - www.alterlandkrug.de

A Offnungsz&‘zgn Taglich ab w warme Kuche Bal 12 Uhr ;
' —g Wir fordern ertschaft v

HEUSH?’Q‘

Lieferung nicht moglich, nur Abholung.

Landesprogramm Wirtschaft: Gefdrdert durch

*  die Europaische Union - Européischer Fonds
fir regionale Entwicklung (EFRE), den Bund
und das Land Schleswig-Holstein



L]

Schweinefilet im Speckmantel
Champignonrahmsauce
Putensteaks uberbacken

mit Tomate und Mozzarella, Basilikumsauce, 2 Sorten
Gemuse und Kartoffelbeilagen........................ 24,50 €

Suppenauswahl .o Person 3/4 1 6,80 €
Tomatencremesuppe, Brokkolisuppe,
Kartoffelcremesuppe, Apfelselleriesuppe,
Klrbiscremesuppe, Champignonrahmsuppe,

Schnittchen ab 8 Personen, Preis p.P.:

Rustikale Leckerei

Schnittchen mit Roastbeefrollchen gefullt mit
Waldorfsalat, Zwiebelmett, Eibrote, Frischkase-Tomate,
Melone an Holsteiner Katenschinken, Kasetrauben-
spieB, Krogasper Forellentaler, Pumpernickel mit
Lachstatar

Suppenauswahl....... pro Person 3/4 1* 7,70 €

Pfifferlingrahmsuppe, Spargelcremesuppe,
Currycremesuppe, Gulaschsuppe, Erbsensuppe

2 Rinderrouladen

feine Rahmsauce, Butterbohnen und Apfelrotkraut,
Petersilienkartoffeln

Baguetteextra ... . pro Person 0,75 €

Gourmet - Zauberei

Schnittchen mit Lachscreperolichen, Roastbeef mit
Remouladensauce, Kochschinkenrollchen mit Spargel
und Meerrettichsahne, Gefligelsalat, Camembert,
Mango - MozzarellaspieBchen mit Mangodipp,
Hahnchenkriustchen mit Ananas und Cocktailkirsche,
Kase-Trauben-Spief

Putengeschnetzeltes in Rahmsauce

" Literangaben sind lediglich Erfahrungswerte, mit Champignons, Buttereis und 2 Salate zur Wahl

Litermenge nach Absprache moglich.

Roastbeef, Kasseler, Sauerfleisch

Menus ab 10 Personen, Preis p.P.: I :
’ P | Bratkartoffeln, verschiedene Saucen, 2 Salate :

, , N T TR OO 19,50 €
.................................................................. 20,50 € 2 panierte Schweineschnitzel und ’
1 Knusperhahnchen Roastbeef, Kasseler, Matjes
. it Sauce Hollandaise, Kroketten und Bratkartoffeln, Bratkartoffeln, verschiedene Saucen, 2 Salate
FEISEAIEELCIT e Erbsen-und Wurzelgemiise oder Salat B 19,50 €

Schnittchen mit gerauchertem Lachs, Krogasper
Forelle, Roastbeef mit Remoulade, Schweinefilet auf
Rote - Bete - Birnensalat, Garnelenmangospie mit
schwarzem Sesam, Partyfrikadelle mit knackiger
Paprika, Frischkasekracker, Mozzarellaballchen mit
Kirschtomate und Basilikum

Zartes Rinder- und Schweinegulasch

. mit Spatzle und Baguette, Krautsalat
Spanferkelricken

gepoOkelt mit Kruste, mager
Ananaskraut und Kartoffelgratin und Baguette, pikante

Sauce Desserts ab 10 Personen, Preis p.P.:

Hausgemachte Desserts

Mousse au Chocolat, Obstsalat, Tiramisu,
Pannacotta mit Erdbeerpuree, Himbeertraum mit
Baiser, Solerodessert, Zitronencreme konigliche Art

Gerne zaubern wir Thnen auch vegane oder
vegetarische Gerichte.
Allergene bitte erfragen.




